er

| foglie di gopperi

Ingredienti per 6 persorie:

300 g di tonno, Vino biancs, ;
100 g di polpa.di pomodaro
50 g capperi di Pantelleria

3 foglie di basilico, Cannella, Aglio,
- Cipolla, ¥Mollica tostata ¢ Olio
extravergine di oliva
 Procedimento:

Laglinre a dadint una ot di tonno
lreseor 1 un (egame [ie rosolare |
dading dictonno con lolio, aglio e i
cappert. Ritirare ! tonno e metterlo da

-

e

- parte. Neflo stesso fogame far rosolare uno

spicchio d'aglio e 4 cipolla finemente tritata,

Aggiungere fa polpa di pomodoro, il tonno
rosolato, un bicchicyandi vino bisnce e 3 =
@‘.atizzare con alcune

bicchieri di acqua.
foglie di capperi , foglic di basilica e menta, un

pizzico di cannella ¢ di pepe. Cuocere per cirea

45 minuti (senza far asciugare del tutto il sugodi

 cottura), : ‘ : 3
. Cucinare la pasta e versarla nel fegame con il
Foglie di capperi, 2 foslic di menta,

tonno, saltare per pochissimi secondi ¢ servire

decorando con'mollica tostata ¢ foglie di capperi

m‘gl.léd"énti:— Da congumarsi preferibimenta enro . |
Semola di grano duro siilianc,
acqua
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Pasta di pura semola di grano duvo sicilianoe trafilata
in bronzo ed essiceata lentamente a bassa temperatura
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