


Ingredienti per "6 persone:

500 g di pasm di su‘,. 2 Campo

1 ﬁucchmzo d’z concentrato di

 pomadoro

1 cipolla,l acciuga salata
30 g uva passa, 50 g di pinoli
+ 30 g di ragusano stagionato
- 30 g di pangrattato e mandorle
tritate :
:S’ﬁ]@ e pepe

(Izmta che brbccwh czmrmna_ i ); ‘

Procedimento:

o . Lessare. lapasm

ori, scolarla, e
nei tegame della salsa. A.malaamare
per qualche istante a fiamma alta e servire con
croste di ragusano e pangrattato passato in
padella con [e mandorle.
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