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Pasta di pura sentola di grano dure siciliano trafilata i
in bronzo ed essiceata lentamente a bassa tesperatura
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Pasta cul agghia

Ingredienti per 6 peﬂsone

500 g pasta di semola CAMPO
| 2 spicchi di aglw AN ubia

Senza arima e pes_Jgta

20 pomadori pizzutello “siccagno”

1 ciuffetto di basilico « ;

: 100 g di mandorle tostate

Olio extravergine di oliva delle valli fmpanesx
Cristalli di sale

Pepe nero

3399301710014
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. Da consumars! preferibilmente entro il

3 446, 2016

Procedimento: _.

Inun sortaio pestare laglio, il basilico ele
mandorle con un pé di sale, aggiungere il
pomodoro a pezzetti privato della buceia

e dei semi, regolare di sale e pepe e infine

versare 'olio ed amalgamare

~ Nel frattempo cuocere la pasta in abbon-

dante acqu@gta, scolare ¢ condire con il
pesto otten
tugiata al momento,

Ingredienti: Semola di grano duro siciliano, acqua
Pastificio Arfigianale CAMPO i Canyo Dorolea & C. sas
Via Milanp, 359 - 91016 ERICE/NAPOLA (TP) - ITALY
Tel./Fax. +39} 0923 3613‘{2 E-mail: pastxﬁcmumpu@lmerurt

WWW.

E

" SeTvire Con pecorino grat- |

i it Sampa oo it

ey




